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Le Vallon des Lavandes
Sylvie & Thierry BARJOT
965 Rte du Vallon - Domaine le Vallon 
84 390 SAULT
06 70 63 07 70

 Vallon des Lavandes
 vallondeslavandes

Lavande, lavandin, épeautre
Secrets et senteurs Lavande. De la 
fl eur à l’huile essentielle. De la pépi-
nière à la distillerie en passant par les 
cultures, découvrez les senteurs, les 
différentes propriétés et utilisations de 
cette plante magique. Vente à la ferme.

  10h, 11h, 14h, 15h, 16h : visite 
approfondie avec les agriculteurs

   

Ferme auberge La Maguette
Magali MALAVARD
2109 route de Javon - La Maguette 
84 390 SAULT
04 90 64 02 60 / 06 62 30 42 39
lamaguette.com

 @fermeaubergelamaguette
 @lamaguette_sault_84

Lavande, lavandin (huiles essentielles), 
céréales (orge, pois chiche, petit 
épeautre), sainfoin, légumes et 
animaux (pintade, poulet, lapin, cochon, 
agneau, cabri, poules pondeuses)
Installée depuis 2006 sur la ferme 
familiale au pied du Mont-Ventoux, 
au cœur des champs de lavande, je 
prends la suite d’une ferme qui a tou-
jours été très diversifi ée. Chaque jour,  
je valorise ses produits sur la table de 
la ferme auberge.

 Repas complet - 34€ (réservation 
obligatoire). Menu spécial «De ferme en 
ferme», assiette gourmande avec un verre 
de vin - 18€ (réservation conseillée)

    

GAEC de la Bellimure
Laurent CHABANON, Marc et 
Anne FURRASOLA
La Bellimure 
84 390 SAINT CHRISTOL D’ALBION
07 66 49 68 49

 GAEC-de-la-Bellimure
Elevage de chèvres, fromage de 
chèvres fermiers, banons AOP
Comment les chèvres produisent un 
lait de haute qualité nécessaire à la 
fabrication du fameux Banon AOP ? 
Des soins apportés au troupeau 
tous les jours à l’élaboration des fro-
mages, vous découvrirez le quotidien 
d’un chevrier fermier.

 Démonstration de pliage Banons AOP

  

La Bergeronnette
Bruno BONNET
les Quintins - 986 la petite route 
84 400 LAGARDE D’APT
06 72 76 39 04
pelotes-bergeronnette.fr

 elevage.de.pelotes
Laine mohair et alpaga, produits 
fi nis tissés ou tricotés
Vente de reproducteurs (chèvres 
angora et alpagas)
La ferme de la Bergeronnette, un 
élevage de pelotes sur pattes ! Nous 
élevons pour leur laine alpagas et 
chèvres angora.

  

Les escargots de 
Roussillon en Provence

Marc, Sébastien & Fabienne 
NOGRETTE
566 chemin de Murs 
84 220 ROUSSILLON
04 90 05 17 82 / 06 13 22 83 31
les-escargots-de-roussillon-en-pro-
vence.business.site
Escargots
Élevage d’escargots en plein champ, 
atelier de transformation agréé CE et 
bâtiment écologique.

 Assiette d’escargots et dessert 17€ 
(réservation recommandée). Assiette 
sans escargot également possible 

    

Roseraie de Gérenton
Sylvie BRUN
2884 route de fl assan (D213) 
84 410 BÉDOIN
07 67 88 99 34
roses-anciennes-du-ventoux.com

 roseraie de gerenton
 rosesanciennesduventoux

Plants de rosiers anciens
Graines de plantes sauvages et 
plants de plantes sauvages
Juste avant l’éclosion des roses à la 
roseraie de Gérenton, les arbres sont 
à l’honneur à la ferme !

  10h, 14h, 16h : visite approfondie. 

  

L’escargot du Ventoux
Marion GIBIER
1044 chemin du Van Ouest
84 410 BÉDOIN
06 65 57 12 98

 lescargotduventoux
Escargots Gros Gris
L’escargot du Ventoux vous attend 
patiemment pour une visite dans sa 
ferme hélicicole au pied du Mont-Ven-
toux. Vous pourrez découvrir quelques 
facettes des «cacalaou» que vous ne 
soupçonnez pas ! Mes produits sont 
surgelés, pensez à votre glacière si 
vous désirez repartir avec !

 Animations ludiques
 Assiettes d’escargots

  

Domaine de Mas Caron
Marc & Cerise BOULON
1187 route de Carpentras 
84 330 CAROMB
06 72 84 33 01
domainedemascaron.fr
Vignes et vin
Jeune domaine viticole créé il y a - de 
10 ans par 2 citadins passionnés de 
vin et nature. Venez partager notre 
projet autour d’une balade pédago-
gique dans les vignes, une visite de 
la cave et du chai à barriques.

 Balade pédagogique (3 départs/jour)

   

Moulin à huile du Comtat
Cécile, Jean-Noël & Raymond HAUT
108 avenue de la Baisse 
84 330 CAROMB
04 90 62 42 05 / 06 30 85 28 78
moulinducomtat.com
Huile d’olive
L’huile d’olive se fabrique ici en 
famille depuis 150 ans, dans les 
mêmes murs et toujours avec des 
meules de pierre. La Verdale de 
Carpentras, notre olive locale, après 
différentes étapes, donne une huile 
fruitée vierge extra. A déguster !

La ferme du Rouret
Florence GUENDE
679 chemin du Rouret 
84 380 MAZAN
06 82 07 24 20
lafermedurouret.com
Volailles, farines, confi tures
Sur notre domaine de 18 ha, 20 ans 
de mise en place des jouales (système 
agroforestier multimillénaire). Modèle 
archaïque ou innovant ? Nous verrons 
ensemble qu’il apporte des solutions 
aux défi s actuels (changement clima-
tique, résilience, biodiversité).

 Atelier fabrication d’un hôtel à 
insectes à ramener chez vous !

 De 12h à 14h30 : assiette paysanne 
(fruits et légumes de saison), cuisson au 
four à bois proposé par Fourniga, collectif 
engagé contre le gaspillage et la précarité 
alimentaire

    

Domaine Plein Pagnier
Edouard & Geneviève MARCHESI
2033 La Venue de Mormoiron 
84 380 MAZAN
06 76 12 99 32
plein-pagnier.com
Cerises, raisin de table Muscat 
d’Hambourg, huile d’olive, vins AOC 
Ventoux
Une propriété familiale depuis 1960 
en polycultures vous ouvre les portes 
de son Domaine riche en histoire. Dé-
couvrez l’art de travailler la terre en 
respectant tout un écosystème, basé 
sur un savoir ancestral.

 Atelier créatif pour les enfants
 De 12h à 13h30 : Repas paysan - 25€ 

(enfants 10€). Réservation obligatoire

   

Pépinière le Jardin 
d’Elfi  et Ola

Ola NOWAK & Elfi  GUÉNIER
Ferme le Borie - 989 ch. des barrades 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 35 21 15 78 / 06 09 74 34 44

  Elfi Ola
Plants potagers, fl eurs comestibles et 
utiles au jardin, aromatiques médici-
nales, variétés rares et rigolotes
Installées depuis 2019, nous vous 
raconterons notre parcours d’instal-
lation et notre démarche en faveur de 
la biodiversité cultivée. Vous décou-
vrirez notre univers verdoyant de 450 
variétés de plants issus de semences 
reproductibles, élevés avec amour et 
passion.

  11h et 14h : visites approfondies. 
En continu : ateliers créatifs autour du 
végétal et de la gravure avec l’artiste 
Estelle Monna

 Assiette de falafels et mesclun : 10€. 
Proposée par Félix, Restaurant Plein Air. 
Sans réservation, jusqu’à 15h, quantités 
limitées

  

Les Ânes de Pernes
Brigitte & Alain PAQUIN
1186 route d’Althen 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
04 90 66 43 91 / 06 37 38 04 32

 Les ânes de Pernes
Refuge d’ânes
L’Association créée en 2011 accueille 
les ânes victimes de maltraitance ou 
d’abandon. Votre visite vous permet-
tra d’être au contact direct avec nos 
ânes, socialisés et très câlins. Pause 
tendresse garantie.

  Balade en calèche pour les enfants. 
11h : spectacle pour les enfants

 Casse croûte le midi

    

Les Hauts traversiers
Didier & Florian MOREL
2235 chemin des Traversiers 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 75 86 74 98 / 06 50 99 70 60
leshautstraversiers.com
Vignes et vin
Venez découvrir notre domaine viti-
cole familial, visiter notre cave de 
vinifi cation et comprendre comment 
en partant du raisin nous arrivons à 
produire du vin avec toutes les étapes 
importantes tout au long de l’année.

  15h : visite guidée au milieu des 
vignes pour tout connaître sur la vigne

 

La chèvrerie des Fontaines
Julie & Laurent CHRISTOL
96 route de Saint Didier 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 14 67 09 69

 La chevrerie des fontaines
Elevage de chèvres, fromages 
Venez vivre un moment dépaysant 
dans notre ferme familiale au mi-
lieu de tous nos animaux : chèvres, 
poules, âne, poney, cochons...

  9h et 17h : démonstration de traite. 
Mémory sur les chèvres, jeu de l’oie, 
dessins

 

La Paysanne
Mireille GRAVIER
1974 Petite Route de Carpentras 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 87 02 03 80
la-paysanne.fr
Oliviers, moulin à huile
L’huile d’olive de l’arbre à votre as-
siette : avec mon petit moulin à huile, 
je gère toutes les phases nécessaires 
à la production d’une huile d’olive 
vierge extra.

  Samedi, 14h & dimanche, 10h : 
Venez apprendre à tailler l’olivier de 
votre jardin

    

La ferme des possibles
Nicolas BORDE
1583 chemin des Brunettes 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 11 74 89 07

 La Ferme des Possibles
Légumes, céréales, fruits, 
huile d’olive
Venez découvrir sur notre ferme 
agroforestière, les vivants, végétaux 
et animaux, un écosystème riche 
ou l’agriculture naturelle est reine. 
Changer le monde est possible, venez 
comprendre comment !

  10h, 14h et 16h : visite approfondie
 Plateau repas complet végétarien, 

12€, sur réservation via SMS 

   

Domaine de la Camarette
Alexandra  & Nancy GONTIER
439 chemin des Brunettes 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
04 90 61 60 78 / 06 18 96 66 85
domaine-camarette.com
Vins, huile d’olive, lentilles, pois 
chiches, petit épeautre, farines, jus 
de raisin
Entrez dans le monde de l’agriculture 
bio par les portes de la diversifi cation 
sur notre domaine familial situé au 
cœur du Comtat Venaissin : vignes 
et vins, huile d’olive, légumineuses et 
céréales, farines...

  Démo de cuisine et dégustation des 
lentilles, pois chiches et petit épeautre 
cultivés sur la ferme. Expo de Léo & 

cultivés à partir des déchets végétaux de 
la ferme

 

Biolibellule    
Arnaud DIJON
Route d’Althen 
84 210 PERNES-LES-FONTAINES
06 17 77 82 73
lespaniersdebiolibellule.com
Légumes
Éleveur de vers de terre
Venez on se mare ! Découvrez les 
libellules et plantes qui entourent la 
mare et leur rôle sur les cultures.

  10h : animations autour de la mare. 

Atelier plantations

  

Cerises 2B / EARL Bezert
Patrick & Alain BEZERT
30 place de l’église 
84 210 VENASQUE
06 22 49 13 86 / 06 22 49 13 90
Cerisiers, jus, confi tures
Visites commentées des vergers de 
cerisiers et des vignes. Explications 
sur les solutions alternatives aux 
produits phytosanitaires que nous 
mettons en place.

  11h et 14h : visite commentée des 
vergers et des vignes

  

Les jardins biodynamiques
Catherine TAILLEFER
Attention ! Lieu de rendez-vous en bas du 
Village de Venasque sur la D4
06 02 14 40 16
venasqu-anes.com
Éleveuse de brebis et chiens de 
berger Shetland. Viande et charcuterie 
d’agneaux, laine et produits dérivés 
Huile d’olives
L’utilité du chien de berger sur les 
fermes. La relation maître-chien-bre-
bis est indispensable. 

concours. Assistez à un Concours Inter-
national des chiens de conduite tout au 
long du week-end. Parcours et horaires 
inconnus avant le début des épreuves. 
11h30 et 15h30, intervention sur le rôle 
des chiens 

 Crêpes & pizzas

  

Spiruline de la Fontaine
Dominique GIANNECHINI
1563 chemin du pigeolet 
84 800 SAUMANE-DE-VAUCLUSE
07 81 49 53 78
spirulinefontaine.bio

 spiruline de la fontaine
Spiruline, Aloe Vera
L’unique ferme de spiruline du Vau-
cluse qui vous ouvrira ses portes ce 
week-end ! Découvrez une production 
à taille humaine en autonomie éner-
gétique sur site isolé.

  Observation de la spiruline au mi-
croscope

   

La Providence - Parfumeure
Roseline GIORGIS
1463 route de Velleron 
84 800 L’ISLE-SUR-LA-SORGUE
Attention ! Accès uniquement à pied ou 2 
roues. Pas de parking sur place
06 87 65 25 47
lesartsdelarose.com
Plantes à parfum et aromatiques
Nouveau jardin de parfumeur en cours 
d’installation. Création de parfums 
naturels et hydrolats issus des extrac-
tions du jardin. Vente de rosiers rares. 

  Parcours olfactif d’iris remarquables

    

Les Jardins de Gaïa
Eliane JOUMOND
818 chemin de Reydet
84 800 L’ISLE-SUR-LA-SORGUE
06 52 48 74 89 / 06 03 48 76 59
Fruits, légumes, jus de fruits
Autour de ces fermes à taille hu-
maine... sur ces terres de prédilec-
tion, en bord de Sorgue, échanges 
et découvertes n’attendent plus que 
vous !

La ferme du Colibri
Nicolas VERZOTTI
2090 route de Saint-Saturnin 
84 250 LE THOR
06 98 47 40 81
lafermeducolibri.fr
Légumes et fruits
L’arbre et la haie sont des éléments 
essentiels de la Ferme du Colibri. La 
visite pédagogique du verger-ma-
raîcher est l’occasion de découvrir 
l’Agroforesterie et de concrétiser ce 
qu’incarne une Agriculture Durable.

  

Mas des Grands Cyprès
Pierre CLERC
1846 route de Fontaine de Vaucluse
84 250 LE THOR
04 90 33 99 96
Mas-des-grands-cypres.fr
Fruits (pommes, prunes, pêches), 
céréales et élevage diversifi é, jus de 
fruits, compotes, confi tures
La biodiversité, l’énergie et les gaz 
à effet de serre sont les enjeux de 
nos sociétés futures et l’agriculture 
est un levier majeur. Vos choix de 
consommation : un pas conséquent 
dans l’action. Venez échanger sur 
notre ferme diversifi ée et engagée.

  

Ecurie le Pas du Loup
Christine LAUGIER
152 chemin du Pont de l’Âne 
84 510 CAUMONT-SUR-DURANCE
06 26 26 93 66
ecurie-lepasduloup.com
Élevage de chevaux
Le cheval lusitanien : histoire, art et 
culture. Venez découvrir notre presti-
gieuse lignée Veiga !

  10h, 12h, 14h et 16h : démonstra-
tions équestres, tout public

 Foodtruck, à partir de 5€

   

La pommeraie de Charlotte
Charlotte GROSJEAN
6383 chemin des châteaux 
84 300 CAVAILLON
06 33 10 53 05

 La Pommeraie de Charlotte
Pommes, poires, légumes
Une Pommeraie bien différente à dé-
couvrir. Bien au delà de label ici nous 
recherchons le lien, la connexion et la 
place de l’homme sur cette planète ! 
L’avenir est entre nos mains, à nous 
de prendre les opportunités que cette 
crise nous offre.

 Activités pour les enfants

 

Association Le Village
Patrick VIDAL & Mathieu IHRY
2625 route d’Avignon
Les Iscles du Temple 
84 300 CAVAILLON
07 70 02 40 31 / 06 22 92 27 01
associationlevillage.fr
Légumes diversifi és, produits 
transformés à la ferme
Un lieu de vie qui cultive la solidarité 
et la terre, par des chantiers d’inser-
tion maraîchage sol vivant sous 
couvert permanent, atelier de trans-
formation, et cueillettes solidaires en 
lien avec le territoire. A découvrir !

  Présentation & dégustation des pro-
duits «À l’asso du goût»

   

Surikat & Co 
La Ferme Agriculturelle

Damien BAILLET
1120 chemin de la projette 
84 000 AVIGNON
06 74 78 37 35
surikat.co
Légumes diversifi és, œufs
On ouvre, c’est le printemps ! La 
Ferme Agriculturelle est prête à vous 
accueillir pour cette nouvelle saison 
qui s’annonce haute en couleurs !

  Samedi soir : spectacle d’arts de la rue

  

Les ruchers 
des Mességuières

Elisabeth & Philippe PERONI
646 chemin du Rétavon 
84 360 LAURIS
06 71 47 65 16
lesruchersdesmesseguieres.jimdo.com
Miels, tisanes au miel
Bienvenue sur notre ferme apicole 
pour découvrir le vie des abeilles et 
notre métier d’apiculteur.rice. Vous 
pourrez aussi rencontrer nos brebis, 
poules et cannes qui nous accom-
pagnent dans notre travail.

 Escape game dans la miellerie. 
Sentier pédagogique dans une haie frui-
tière. Balade pédagogique dans les aro-
matiques. Jeu de recherche de la reine. 
Ruche vitrée

 Toute la journée : crêpes au miel

    

Miellerie du Grand Luberon
Florence RUMEAU, Thierry & 
Coline SCHURCH
217 route de Lourmarin 
84 160 CUCURON
06 51 97 89 50
Miels, amandes, oliviers, sorbets de 
petits fruits et plantes aromatiques
Apiculteurs depuis 1999, nous éle-
vons 400 ruches transhumantes au 
grès de fl oraisons. Notre fi lle nous a 
rejoint avec ses plantes aromatiques, 
petits fruits rouges et arbres fruitiers 
afi n de transformer tout ça en déli-
cieux sorbets, avec du miel bien sur !

 Démonstration d’extraction du miel, 
ruche vitrée tout au long de la journée. 
14h et 16h : démonstration de fabrica-
tion de sorbet 

   

La ferme des Parpaiouns
Benoit & Gilles GINOUX
985 route de terrefort 
13 570 BARBENTANE
06 99 87 60 33

 La ferme des Parpaiouns
 Couleur Spiruline

Spiruline, pépinière de plants 
potagers
Bienvenue sur notre ferme ! Venez 
découvrir comment naissent les 
plants potagers dans notre pépinière 
et plonger également dans un monde 
microscopique en découvrant les 
secrets de la spiruline.

 

La ferme du Ségalon
Gwladys & Vincent GALERON
2255 chemin des Chutes 
13690 GRAVESON
06 73 47 33 44 / 07 83 43 22 13
lafermedusegalon.fr
Elevage de chèvres, fromages, 
faisselles
Une visite à la ferme du Séga-
lon, c’est l’occasion de rencontrer 
une chevrière passionnée. Venez 
découvrir le monde rural à la ferme. 
Nous vous promettons un moment 
d’échange et de partage au milieu de 
tous les animaux.

   

Jean-Luc Faure Apiculture
Jean-Luc FAURE
254 route des Palunettes 
13 690 GRAVESON
06 22 41 39 38
Miel et produits de la ruche : pain 
d’épices, bonbons, gelée royale, 
pollen, propolis
Venez faire une visite exceptionnelle 
des ruches vêtu d’une combinaison 
d’apiculteur ainsi que la visite de la 
miellerie. Nous vous ferons dégus-
ter nos miels (Lavande, Garrigue, 
Romarin…) et notre délicieux Pain 
d’Epices fabriqué et cuit sur place.

 Ateliers enfants : coloriage, cham-
buletout. Animation par «La petite 
ferme» : poules, lapins, ânes, chèvres...

   

AB Pivoine
Agnès BENOIT
Mas Benoit, Petite Route des Baux 
13210 SAINT-RÉMY-DE-PROVENCE 
06 11 91 27 99

  abpivoine
Pivoines et amandes
Les pivoines c’est une affaire de 
famille, nous les cultivons pour les 
bouquets. Les amandes c’est magni-
fi que en fl eur et si bon que nous les 
transformons en amandes apéritifs, 
caramélisées et nougat.

 14h : préparation d’amandes cara-
mélisées et Nougat noir

   

La petite ferme pédagogique
Jean-Luc CHANEAC
58 route de Tarascon 
13210 SAINT-RÉMY-DE-PROVENCE
06 86 22 27 07
lapetitefermedesaintremy.fr

  
Légumes diversifi és
La petite ferme de Saint-Rémy sou-
haite rendre accessible au plus grand 
nombre l’enseignement de compé-
tences pratiques : votre visite est 
une découverte vivante, instructive 
et interactive. Pour les plus jeunes, 
le lieu constitue une excellente res-
source pédagogique. C’est aussi un 
lieu d’accueil pour les événements 
collectifs ou réunions familiales…

   

Mas St Paul
Rita & Jean-Jacques REBUFFAT
100 chemin du Patis 
13990 FONTVIEILLE
06 33 41 01 27  / 06 37 81 79 14
Huile d’olive
Depuis 5 générations, nous cultivons 
nos vergers d’oliviers, de variétés très 
diverses, en agriculture biologique 
afi n de produire une huile d’olive 
fruitée de qualité en respectant 
l’environnement. Nos vergers datent 
du 11ème siècle.

 Atelier taille d’olivier. Atelier en-
fants (rempotage). Jeux autour de l’oli-
vier. Conte provençal.  14h30 : atelier 
fabrication de la Tapenade

 Dimanche, 12h30 : Repas complet, 
sur réservation

    

Lait de Jument de Camargue
Caroline MAUREAU
905 chemin du mas d’artaud à Magnan
13200 ARLES
06 75 55 08 61
laitdejumentdecamargue.fr

  laitdejumentdecamargue
Cosmétiques au lait de jument et 
autres dérivés (glaces et caramels)
Vente de chevaux
Venez découvrir nos juments et nos 
poulains, et le lait de jument qui 
n’aura plus aucun secret pour vous !

 10h, 14h et 15h : traite des juments 
 Glaces au lait de jument, 5€

  

Exploitation Ciancanelli
Guillaume CIANCANELLI
Mas du vieux chêne
petit chemin de Chambremont 
13 310 SAINT-MARTIN-DE-CRAU
06 73 85 07 69

 Elevage Ciancanelli
Élevage de brebis, foin de crau AOP
Éleveur ovin pour mérinos d’Arles et 
producteur de foin de Crau AOP, je 
vous attends pour vous faire décou-
vrir l’exploitation et ses produits : 
viande, pâtes, foin, cosmétiques. 
Depuis peu je commercialise aussi la 
laine de mes brebis.

 Toute la journée : démonstration de 
tonte de brebis

   

Granier Frères
Joël & Cédric GRANIER
Mas de Farinon 
13 310 SAINT-MARTIN-DE-CRAU
06 45 16 54 67 / 07 82 56 23 60
granierfreres.fr
Foins, élevage de porc noir gascon 
et de bœuf morucha
Venez découvrir notre mode d’éle-
vage bio et savourez notre délicieuse 
viande porcine et bovine unique en 
France ! Démonstration de notre éle-
vage et notre foin de crau AOP avec 
nos machines agricoles.

 Aire de jeux pour enfants
 De 7 à 15€ : sandwich, grillades et 

charcuterie accompagnés de bières arti-
sanales bio
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CIRCUIT 7 à 12

DE FERME EN FERME dans le VAUCLUSE !

CIRCUIT 1 et 6

8B

7D

EN CONVERSION

8A

8C

H1   La Ferme à foison 
Maraîchage, poules pondeuses
Pujaut

H2   Mas de Carles
Maraîchage, chèvres, poulets de chair
Villeneuve-les-Avignon

Granier et fi ls 
06 27 28 02 72
Miels de forêt, fl eurs et lavande, 
bonbons, pâtisseries. Champignons 
et truffes déshydratés
Nos miels sont issus des pentes 
nord et sud du Ventoux. Cette api-
culture artisanale de père en fi ls 
depuis 1993 est pratiquée sans 
transhumance afi n de prendre soin 
de nos abeilles pour produire un miel 
naturel et de qualité. La cueillette de 
nos champignons se fait, par nos 
soins , uniquement sur les pentes de 
notre géant de Provence.

COTÉ GARD...

L’INVITÉ DU MAS DES CYPRÈS

CIRCUIT 5
ESCALE EN PAYS DES PAPES

CIRCUIT 6
RENCONTRES EN SUD LUBERON

JEU DE 
PISTE  ! 

Sur les fermes du circuit 6

7E

EN CONVERSION

POUR LES ENFANTS

Découvre les fermes 
en t'amusant avec 

le livret pédagogique conçu 
spécialement pour toi ! 

A retrouver sur toutes 
les fermes participantes.

 

 

 

 

 

Animations

Petite restauration à la ferme

Accessible aux personnes à mobilité réduite

Aire de pique-nique à disposition

Chiens interdits dans cette ferme

Chiens tenus en laisse

Pas de toilettes disponibles sur la ferme

Auberge - Gîte

Restaurant - Table d’hôtes

1ère participation à De ferme en ferme

De ferme
  en ferme 
un événement national 

organisé par le réseau 

des CIVAM

Centres d’Initiatives 
pour Valoriser l’Agriculture 

et le Milieu rural

13
84

Les Centres d'Initiatives pour Valoriser 

l'Agriculture et le Milieu rural (CIVAM) sont des 

associations d'agriculteurs et de ruraux engagés 

dans le développement d'une agriculture et d'une 

alimentation durables. Le Groupement Régional 

fédère et anime les démarches collectives de 

producteurs et productrices en lien avec les 

acteurs des territoires.

GR CIVAM PACA 
MIN 13 - 84953 Cavaillon Cedex

04 90 78 35 39 - contact@civampaca.org
civampaca.org

PROVENCE-ALPES
CÔTE-D'AZUR

UN WEEK-END 
POUR DÉCOUVRIR…

TOUTE L’ANNÉE POUR REVENIR !

Pensez à conserver ce dépliant, 
la plupart des fermes vous accueillent tout au long de l’année. 

Retrouvez leurs coordonnées à l’intérieur.

  
defermeenferme.com

  04 90 78 35 39

  
fermeenferme@civampaca.org

  
De ferme en ferme en PACA

  
defermeenferme

  
de ferme en ferme en paca
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La ferme de Noé
Anita PRUNIER 
& Lisa LE PANN-GOURITEN
630 chemin de Verlaque 
13530 TRETS
04 42 61 40 59 / 06 18 23 04 73
lafermedenoe.wordpress.com
Légumes, œufs, ferme auberge
Notre ferme, c’est un rêve, celui 
d’un potager «à l’ancienne», avec 
une grande diversité de plantations, 
légumes, fruits, aromatiques, fl eurs. 
Et quelques animaux, parce qu’ils 
font partie du vivant, ainsi que notre 
Auberge, du potager à l’assiette. 

 Animation pour les enfants pendant 
les visites du potager

 Menu, 30€ (entrée, plat, dessert). 
Assiette du jardin, 15€
Petit déjeuner et goûter

  

Le Chaudron des Fées
Virginie ZAK
Route de Saint Zacharie, 
Hameau de Kirbon 
13530 TRETS
04 42 92 01 40 / 06 76 02 37 08

 chaudrondesfees
Apiculture naturelle, fruitiers et confi -
tures, plantes aromatiques, céréales, 
produits transformés au miel
Bienvenue dans une petite ferme bio-
diversifi ée ! Blé, petit épeautre, pois 
chiches, safran, lavandin et bien sûr 
miel et toutes sortes de gâteaux et 
confi series. Nous serons très heureux 
de vous accueillir dans notre petit 
coin de nature.

 Menu végétarien, 15€ (réservation 
conseillée) 

  

La Maison du Miel
Richard ABBA
Route de Saint Zacharie, 
Hameau de Kirbon 
13530 TRETS
04 42 61 48 09 / 06 16 47 29 59

 La Maison du Miel
Miel, pollen frais
Apiculture bio depuis 23 ans, nous 
produisons des miels issus de la 
transhumance des abeilles. Venez les 
découvrir ce weekend, ainsi que les 
confi series et pâtisseries de Virginie.

   

La pastorale du Regagnas
Nathalie ROQUES & Alexandre 
WAREMBOURG
5553 route de Saint Zacharie
Hameau de Kirbon 
13530 TRETS
06 10 23 22 21 / 06 12 65 81 78

 La pastorale du Regagnas
Chèvres, fromages, brousse, faisselles
Venez observer nos chèvres du Rove 
et chèvres communes provençales. 
Vous pourrez découvrir notre mode 
d’élevage en pastoralisme et dégus-
ter les produits que nous fabriquons 
sur place.

   

Le temps des reveurs
Jérôme MAILLOT
Chemin des Peupliers 
83 910 POURRIÈRES
06 58 70 87 66
letempsdesreveurs.ecwid.com
Vignes et vin, huile d’olive, céréales
Prendre le temps, c’est se donner les 
moyens de retourner à un travail soi-
gné : implanter une vigne, l’observer, 
la travailler et la pérenniser. Vigneron 
durable, mon vignoble est en AB et je 
pratique la biodynamie. Venez dégus-
ter En Surface, Sirène et Pépins. 

 Jeux pour enfants

Le Lézard vert
Anne JEANJEAN
Chemin de la Boucannière 
13 780 CUGES-LES-PINS
07 82 53 61 33

 Safran de Cuges
Safran, pois-chiche, câpres, plantes 
aromatiques
Depuis 2011, nous cultivons en 
agriculture biologique sur notre 
safranière. Entre temps, notre ferme 
s’agrandit et se diversifi e avec des 
câpriers, des plantes aromatiques 
et autres spécialités que nous serons 
heureux de vous faire découvrir.

 Peinture végétale et lâché de pigeons 
voyageurs

 

Asinerie du Poljé
Christelle POLI
La Miellerie, 1725 D8N 
13 780 CUGES-LES-PINS
06 85 97 38 81
asineriedupolje.fr
Élevage d’ânesses laitières, produits 
au lait d’ânesse
Qu’est-ce qu’une asinerie ? Qui est 
l’âne ? Que peut-on faire avec du lait 
d’ânesses ? Quels en sont les bien-
faits ? Et tellement d’autres choses 
à découvrir... Venez à la rencontre de 
mes grandes oreilles pour un moment 
attendrissant et très enrichissant.

 12h30 et 15h45 : Démonstration de 

Baptême à dos d’ânes (pour les moins 
de 20kgs)

    

Avec 13ème année sur le Vaucluse 
et pour la 7ème année 
sur les Bouches-du-Rhône, 
le GR CIVAM PACA 
organise l’événement 
« De ferme en ferme » 
Pendant 2 jours, 
des femmes et des hommes 
passionnés par leur métier 
vous accueillent 
chez eux et vous invitent 
à découvrir leurs savoir-faire 
au contact du vivant 
et de leurs produits. 
Des journées portes-ouvertes 
pour mieux se connaître 
et échanger sur notre agriculture 
et notre alimentation.

N°

Pour vous rendre 
sur les fermes, 
suivez les fl èches, 
l’épouvantail vous 
accueillera !

VENEZ RENCONTRER LES ACTEURS DE NOS CAMPAGNES !

samedi 27    |  dimanche 28 avril                   de 10h à 18h

2 0 2 4

DE FERME EN FERME dans les BOUCHES-DU-RHÔNE ! CIRCUIT 7 à 12

DE FERME EN FERME dans le VAUCLUSE ! CIRCUIT 1 et 6

Les champs de la Durance
Pascal AVIGNON
Chemin des Caminets. D71B Pont Royal 
13 370 MALLEMORT
06 81 50 74 06
leschampsdeladurance.fr
@alafermedepontroyal
Légumes, poules pondeuses, fruits
Venez nous rencontrer et visiter notre 
ferme familiale en agriculture biolo-
gique depuis 24 ans ! Découvrir tout 
le week-end notre production maraî-
chère et nos méthodes de travail.

 Animations pour les enfants

  

SO Spiruline
Sophie RODRIGUEZ
Domaine Pierredon 
13 370 MALLEMORT
06 51 21 84 34
so-spiruline.com
Spiruline
Une ferme aquacole locale qui pro-
duit de la Spiruline Française de 
qualité, 100 % naturelle, élaborée 
à partir d’une souche certifi ée non-
OGM et cultivée sans pesticides, her-
bicides, fongicides ni conservateurs. 
Nous garantissons une Spiruline de 
haute qualité nutritionnelle. Décou-
vrez notre Spiruline !

  

La ferme bio de Silvacane
Chrislaine ALAZARD
Route D 23, Qtier silvacane 
13 640 LA ROQUE D’ANTHÉRON
06 68 28 61 97
vente-dagneaubio.com
Agneaux, brebis, poules, cochons, 
foin
Les animaux de la ferme bio de Silva-
cane seront ravis de vous ouvrir leurs 
portes pour passer un agréable week-
end en famille. Lapins, poules... et la 
nouveauté de l’année, des cochons ! 
Nous vous attendons nombreux !

 10h30 : accompagnez les brebis 
au pâturage. 11h : tétée des agneaux. 

avec les cannes de Provence. Samedi et 
dimanche, midi : concert

 Grillades et sandwichs issus de 
notre ferme à partir de 4€ tout le 
week-end. Dimanche midi : méchoui, 
18€, sur réservation avant le 24/04 au 

    

Seconde Pousse
AMS Environnement
Lieu-dit Les Craus 
13 640 LA ROQUE D’ANTHÉRON
06 51 62 00 75
ams-environnement.fr

 AmsEnvironnement
Légumes diversifi és, conserves, fruits
Venez rencontrer l’équipe sur la ferme 
Seconde Pousse d’AMS Environne-
ment ! Depuis 2022, nous accom-
pagnons nos salariés vers l’emploi 
en produisant ensemble, de façon 
durable, une alimentation locale de 
qualité accessible à toutes et tous !

 10h30, 14h30, 16h30 : ateliers «cui-
sine de rue» de la terre à l’assiette, ateliers 
semis, visites interactives de la ferme

 

Le Grand Sonnaillet
Françoise GALERA
7 chemin du Sonnaillet 
13 121 AURONS
06 72 19 29 80
Légumes, activités pédagogiques
Vous avez envie d’avoir du plaisir plein 
les yeux, les oreilles et la bouche ? Re-
joignez-nous dans notre ferme, avec 
nos amis les animaux et notre équipe 
autour des animations ou de notre 
table pour un repas bio sans gluten 
aux saveurs de notre jardin.

 Jeux de pistes, jeux sensoriels, che-
min découverte, ateliers créatifs, balade 
en poney et petits massages assis

 Assiette paysanne, sur réservation

  

La ferme de Cabrières
Marjorie BLANC & Adrien ROIG
480 chemin de Cabrières 
13 410 LAMBESC
06 07 12 94 89 / 07 86 92 48 85
la-ferme-de-cabrières.fr
Fruits rouges, confi tures, sorbets. Fo-
rêt comestible, animation pédagogique 
(goûters, anniversaires)
Producteurs de fruits rouges Bio et de 
plantes aromatiques, venez découvrir 
notre forêt-comestible plantée en 
2021. Découverte des produits de la 
ferme. Et cet été, revenez participer  
à la libre cueillette de framboises & 
de mûres.

 10h, 14h et 16h : visites guidées. 
11h, 15h, 17h : animation «du noyau à 

 Délicieux Sorbets bio, 3€ 

 

La cabane aux herbes
Edouard PARDIGON
Chemin de la lecque 
13 760 SAINT-CANNAT
06 10 23 30 21
Tisanes et mélanges d’aromates, 
herbes de provence, fi nes herbes et 
fl eurs comestibles
La cabane aux herbes produit en 
bio des plantes aromatiques et 
médicinales, des fl eurs et des herbes 
comestibles. Nous transformons nos 
plantes en infusion, mélange d’aro-
mates, sels aromatisés, et fl eurs 
comestibles sèches, pour des chefs 
et pour vous !

 Jeux découverte des senteurs et des 
bienfaits des plantes. Ateliers ludiques 

    

Spiform
Joan BENARD
chemin de la Lecque 
13 760 SAINT-CANNAT
06 16 55 23 83
spiform.fr
Spiruline
Explorez la spiruline, l’aliment le plus 
ancien de la terre, avec nous. Nous 
cultivons notre spiruline sans utiliser 
d’engrais de synthèse. Notre culture 
respectueuse de l’environnement est 
certifi ée Ecocert et Agriculture Biolo-
gique (AB). Venez découvrir et dégus-
ter lors de votre visite.

   

Le Moulin à Olives 
d’Éguilles

Nathalie, Rodolphe 
& Robin SERRA TOSIO
520 route des Milles 
13 510 EGUILLES
07 49 47 52 55
moulindeguilles.net
Huile d’olive  
L’huile d’olive a une place d’honneur 
dans la cuisine provençale. Pré-
cieuse, délicate, elle est travaillée 
avec amour par notre famille. Venez 
découvrir la transformation de nos 
olives en huile ! Visite guidée toutes 
les heures à partir de 10h00.

 Pour les enfants : mini-jeux sur le 
thème de l’olive et de l’huile
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CIRCUIT 11
HAUTE VALLÉE DE L’ARC

CIRCUIT 12
AU PIED DU COL DE L’ANGE
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11C

11D
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12A

12B

Alpilles Miels
Fanny RONNÉ
Les Pins de la Pie 
13 930 AUREILLE
06 65 58 48 41
www.alpillesmiels.fr

 mielsdesalpilles 
 alpillesmiels

Miels, pollen, propolis, gelée royale, 
cire d’abeille, cosmétiques, confi se-
rie, pâtisseries, vinaigre de miels
Exploitation à taille humaine d’envi-
ron 400 colonies. Entre passion du 
métier et bien-être animal, venez 
découvrir le monde fascinant des 
abeilles avec nous.

 15h30 : fabrication de bougies en 
cire d’abeille 

 Goûter : crêpes au miel

  

Le Petit Mas
Raphaël DUBLÉ
Route des Fioles, Qtier Le Petit Mas 
13 930 AUREILLE
07 63 76 05 14 / 06 10 67 57 94

 Le Petit Mas
Fraises, tomates, clémentines, 
oranges, kumquats, citrons caviar/
yuzu, pomelos, huile d’olive
Je suis la 3ème génération d’une 
famille d’agriculteurs. Une passion 
bien plus qu’un métier, j’aime pou-
voir partager mon savoir et faire 
plaisir aux gens avec mes cultures 
de Provence incontournables comme 
mes agrumes. 

 De 11 à 18h : visite guidée en trac-
teur toutes les heures. Activités pour les 
enfants, atelier remportage ou plantation

 Milk-shake à la fraise et au lait de 
chèvre, glaces au lait de chèvre et miel, 
brochettes de fraises. De 0,50 à 3,50€. 
Sans réservation

   

Fromagerie les Cabres 
d’Or...élie

Aurélie BAGNIS
Route des Fioles, Qtier des Trébons
13930 AUREILLE
06 09 05 46 52
Élevage de chèvres, fromages
Venez nous faire coucou et découvrir 
notre élevage de chèvres familial, 
l’occasion de rencontrer, caresser 
tous nos animaux sans qui rien ne 
serait possible ; et de goûter les fro-
mages, faisselles, terrines....  résul-
tat d’un travail de passion !

 11h30 : concours de traite manuelle. 
17h30 : démonstration de traite. Nomi-
nation des chevrettes de l’année en S 

 Assiette paysanne issue des pro-
duits des fermes participantes 

    

Moulin MARICERA
Nicolas & Emilie RACAMIER
Campagne Mistral 
13930 AUREILLE
06 43 39 32 54 / 06 86 46 87 86
maricera.fr

  Maricera
Moulin à huile d’olive
Découvrez notre domaine familial 
au cœur des Alpilles. Visitez notre 
moulin, visionnez un court métrage, 
et dégustez nos huiles d’olive, pâtes 
d’olives et olives de bouche. Profi tez 
d’un accueil chaleureux et plongez 
dans l’authenticité des saveurs pro-
vençales.

   

Les agneaux 
de petite Provence

Sabrina COLLAVOLI
Mas petite Provence 
13 930 AUREILLE
06 64 44 44 64

 les_agneaux_de_petite_provence
Agneaux, terrines de brebis et 
d’agneau, saucissons, daubes
Élevage de brebis Mérinos d’Arles en 
plein cœur du parc naturel régional 
des Alpilles. Vente de colis d’agneaux 
et de charcuterie élaborés à partir 
des animaux de l’élevage

 10h et 14h30, marquage des brebis 
et démonstration de chiens de troupeaux. 
Ateliers autour de l’élevage de brebis 

   

CIRCUIT 9
RENCONTRES À AUREILLE

CIRCUIT 10
A LA CROISÉE DES CHEMINS

BOUCHES-DU-RHÔNE 

10A

10B
9B

9C

9D

9E

NAVETTE 
GRATUITE 

en calèche et 
remorque agricole 

entre les fermes 

9A – 9B – 9C – 9D 

LA 
TOMBOLA ! 

Sur les fermes du circuit 9

 Pensez à réserver si vous souhaitez 
déjeuner sur une des fermes ouvertes.

Les conseils de l’épouvantail
Soyez prudents : 

 Les chemins et routes d’accès aux fermes sont parfois 
étroits.

 Nous rappelons que sur les fermes, les enfants restent 
sous la responsabilité des parents.

 Les chiens ne sont pas acceptés dans toutes les 
fermes, référez-vous au logo présent à côté de la descrip-
tion de la ferme.

 Pensez à vous équiper de vêtements et chaussures 
adaptés.

 L’incendie étant un risque majeur sur les fermes, merci 
de redoubler de vigilance si vous fumez.

Soyons éco-responsables :
 Pour limiter l’utilisation de vaisselle lors des repas sur 

les fermes : vous pouvez apporter vos couverts ! 

 Pour vous déplacer, choisissez un mode de transport 
doux (à pied ou à vélo…) ou privilégiez le covoiturage. 

!  Petite astuce : pensez à emporter un sac isotherme 
pour conserver au mieux les produits frais achetés.

VENEZ RENCONTRER 
LES ACTEURS DE 
NOS CAMPAGNES !

UN WEEK-END  
POUR DÉCOUVRIR…

TOUTE L’ANNÉE 
POUR REVENIR !

Le circuit court…

Toutes les fermes participantes
vous proposent leurs productions
en vente directe :
à la ferme, sur les marchés
mais aussi en magasins
de producteurs ou en AMAP. 

Renseignez-vous lors
du week-end pour savoir
où retrouver leurs produits
toute l'année !

PARTEZ À LA DÉCOUVERTE 
D’INITIATIVES AGRICOLES 
DURABLES, LOCALES 
ET RESPECTUEUSES DE 
L’ENVIRONNEMENT

9A

De ferme
  en ferme 
un événement national 

organisé par le réseau 

des CIVAM

Centres d’Initiatives 
pour Valoriser l’Agriculture 

et le Milieu rural


