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2 jours pour découvrir le meilleur de nos terroirs
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M 06764894 66 Venez découvrir plus qu'un métier : laitieres. Pour compléter votre visite, nous (09 cadre architectural unique, venez découvrir %ﬁ nos vignes en biodynamie avec 17 cépages
o nath@ananath.fr - www.ananath.fr une passion autour des chévres. projetons une vidéo. Nous utilisons le bon lait les secrets de notre élevage de vaches différents. Afin de respecter au mieux notre
En visitant notre ferme vous découvrirez Nous vous accueillons dans la bonne humeur entier de la ferme pour la fabrication de crémes laitiéres. Les moutons feront Ia joie des terrmr,llles wmﬁca:;.lons se font de maniére
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d'anesse made in I'Aine & Nath (autres 01370 VAL REVERMONT Didier et Sylvain CHAMBAUD

garnitures maison possibles). 06 80d24 6598 . ‘Zf?a ('S‘i;:g""‘\; Tgﬁi“:; - DU BUGEV AU VALROMEV
%‘7 renoud.anais@orange.fr - b
= # 0670 52 43 58 ou 06 02 05 84 58 DE LA RIVIERE D’AIN AUX

DOMAINE LES CHARMES Située dans un cadre idéal et bucolique, je serai e H
9 Jean-Luc PAQI.!ET @ #4)) ravie de vous faire découvrir une large gamme @ d|d|er.chambaud@orange.f‘r SENTIERS DU BA"BUGEV @ ggé?cﬁ.?e“nﬂilmiﬁ
599 Route de Cuisery de plantes aromatiques, médicinales et de Facebook : Ferme de Clougeres Marbrerie de Glandieu
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sans la salade, le café et le vin : 12 €. A votre disposition pour le repas : batiment Possibilité de planche casse-croilte : fromage, prés. Dégustation et vente directe : viande notre bassecour ainsi que toute une équipe de
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L'Ain de Ferme en Ferme

2 jours pour découvrir le meilleur de nos terroirs

Les 29 et 30 avril 2023,

partez a la rencontre de nos campagnes,
les agriculteurs vous invitent a découvrir
leur métier et leur environnement.

Retrouvez le go(it du vrai a travers des rencontres inoubliables avec des producteurs
inscrits dans une recherche d’agriculture durable, solidaire et diversifiée.

IIs vous expliqueront tout de leurs savoir-faire.
Suivez les panneaux « De Ferme en Ferme » qui relient les fermes d’un méme circuit.
L'épouvantail, symbole de cette manifestation, vous indique que vous étes arriveés.

Un plaisir unique a vivre et a revivre, pour une nouvelle approche
de la consommation responsable.

Bonnes visites a tous !

Horaires : les agriculteurs vous accueillent de 10h a 18h le samedi et le dimanche.
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Animations Enfants et Tout Public
Rendez-vous sur WWW-defermeenferme-COm Des visites et animations enfants ou tout public sont
pour découvrir les producteurs du Jura et du Rhone proposées en plus sur les fermes identifiées par ces pictos !
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l Infos pratiques

Organisez-vous pour éviter la grosse affluence
du dimanche aprés-midi : prenez le temps
d’'un week-end pour découvrir les fermes.

Pensez a emporter une glaciére ou un

@\\
’Plateau ‘ A\
H | o .
d’Hauteville | | . sac isotherme pour conserver au mieux
|

‘ les produits frais que vous aurez achetés.

Pensez aux chaussures et vétements adaptés.

L'accessibilité de la ferme ne va pas de soi.
Vous pouvez téléphoner préalablement a
I'agriculteur pour vous assurer des possibilités

d’accueil.
\‘;{\lfo« Pour vous rendre sur les fermes, ayez le
réflexe covoiturage, avec le site du Conseil
Du Bugey . départemental de I'Ain covoiturage.ain.fr
au Val romey ou defermeenferme.com.

Faisons la route ensemble !

Retrouvez les produits fermiers tout au long
de I'année a la ferme, sur les marchés, dans
les magasins de producteurs et autres
revendeurs.

Pensez a vos sacs cabas et boites pour
emporter les produits des fermes.
Ensemble, réduisons les déchets.

Vente
ala
Ferme

La sécurité est I'affaire de tous

X
Les fermes qui vous accueillent sont de formidables lieu

de découverte pour petits et grands. Pour autint
des dangers existent et chacun est appelé a etre

vigilant sur les aspects de sécurite.

Les enfants sont sous la responsabullte des parents.

ampagnes seront encombrees,

rfois &tre difficile, soyez
our le confort de tous.

Les petites routes de nos C
le stationnement pourra pa
prudents et respectez les consignes p

ations
rincendie est un risque majeur dans les exploit

agricoles, merci de ne pas fumer.
eux pour la santé, consommez

) ! | est danger
Labus d'alcoo duit c’est celui

avec modération. Celui qui con
qui ne boit pas.
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